
Surgelé: ce restaurant peut parfois utiliser des produits surgelés à la source, cependant nous veillons à toujours sélectionner la meilleure qualité.

Allergènes: Les principaux allergènes des plats de notre carte sont indiqués par les numéros suivants : 1. gluten 2. crustacés et dérivés 3. œufs et dérivés 4. poissons et 
dérivés 5. arachides et dérivés 6. soja et dérivés 7. lait et dérivés 8. fruits à coque et dérivés 9. céleri et dérivés 10. moutarde et dérivés 11. graines de sésame et dérivés 
12. lupin et dérivés 13. mollusques et dérivés 14. dioxyde de soufre et sulfites en concentrations supérieures à 10 mg/kg ou 10 mg/l exprimées en SO2 — 15. surgelés

Entrée et service 2 euros
Veuillez nous informer de toute allergie ou intolérance.

Plats principaux

........................................................................... 22 euro

.............................. 25 euro

......................................... 18 euro

... 16 euro

........................................................... 16 euro

Premiers plat
...... 20 euro

 

....................................... 16 euro

 

................................. 16 euro

 

.. 20 euro

 

.................... 16 euro

Friture mixte de poissons et légumes
1-4-13-15 
calamars, crevettes, gambas, sardines, calamaretti, 
courgettes et carottes
 

Poisson gratiné 1-2-4-13-15 
sélection de poissons, crustacés et mollusques avec 
chapelure aux herbes aromatiques
 

Filet de poulet tranché 10
pommes de terre écrasées, épinards sautés et huile 
à la moutarde
 

Brochettes mixtes de poisson 1-2-4-15 
calamars et crevettes avec pain aux herbes aromatiques
 

Parmigiana d’été 7
morceaux de mozzarella, tomates datterini, copeaux 
de Grana Padano et roquette

Tagliolini allo scoglio 1-2-3-4-9-13-15 
tagliolini frais aux mollusques, crustacés et 
moules dans une sauce rouge de crevettes mante
 

Risotto “Adriatique” 1-3-7-8
bouillon rosé de crevettes mante, palourdes, 
moules et seiches
 

Cappelletti tricolore 1-7-9 
beurre à la ciboulette, concassé de tomates, 
roquette et amandes grillées
 

Paccheri “del terrone” 2-4-7-9-13-14-15 
sauce aux tomates datterini, olives, aubergines 
frites, cacioricotta et ‘nduja
 

Spaghettis aux vongolas 1-4-13 

Salades
....................................................... 15 euro 

 
 

................................................................................. 12 euro

 

............................................................... 13 euro

 

........................................................... 12 euro

 

............................................................................. 14 euro

Entrées et plats froids
..................................... 18 euro

 

... 14 euro
 

................... 14 euro

 

........................................... 14 euro
 

.................................. 18 euro

 

...................... 16 euro

 

........................ 18 euro

Salicornia 1-2-4-9-13
couscous au curcuma, légumes rôtis, salicorne et 
fruits de mer
 

Athènes 7
tomates, concombres, olives, poivrons, feta, chips 
d’oignon, yaourt et menthe
 

Caesar 1-3-4-7-10
laitue romaine, poulet, bacon, croûtons, Grana 
Padano, sauce César
 

Classique 3-4-7 
mélange de jeunes pousses, tomates, carottes, 
maïs, œufs durs, mozzarella et thon
 

Niçoise 3-4
haricots verts, pommes de terre bouillies, olives, 
oignon, œufs durs, thon, anchois, tomates, oignon

Poulpe à la plancha 4-12-15
purée de fèves sèches, poivrons friggitelli, salade 
catalane
 

Burratina et panzanella de frisella 1-4-7-9
anchois de la mer Cantabrique
 

Flan de carottes “summertime” 3-7
sauce miso, betterave à la menthe et gingembre, 
crumble de tofu, riz noir soufflé
 

Moules poivrées 13-14 
moules locales, poivre noir, sauce tomate et persil
 

Giardiniera de mer 4-9-13 
poulpe, seiche, crevettes, moules et giardiniera 
maison
 

Crevettes “alla Rotonda” 1-2-3-4-7
crevettes en croûte de panko et fleurs de 
courgette en pâte, sauce chili douce et yaourt
 

Tartare de bœuf piémontais 9-11
houmous de pois chiches, popcorn et giardiniera 
maison

Accompagnements
....... 6 euro

... 6 euro

................... 5 euro
 

............................................................................ 7 euro
 

.......................................................  5 euro

....................................................................................  5 euro

Pommes de terre rôties au sel de cervia
parfumées au romarin
 

Haricots verts à l’huile d’olive vierge extra
 

Mélange de légumes et salades 
mélange de salades, carottes et tomates cerises
 

Pinzimonio 9 
légumes crus avec sauce dip
 

Courgettes frites 1-2
 

Frites 

Menù enfants
........................ 12 euro

............................. 10 euro

............................................... 9 euro 

................................................ 14 euro

Cappelletti au ragù 1-3-7-9-15 
 

Tagliatelle au ragù 1-3-9-15 
 

Pâtes à la tomate 1-9 
 

Côtelette de poulet 1-3
avec frites

Laissez-vous surprendre, découvrez les 
spécialités hors menu disponibles dès aujourd’hui, 

demandez à notre personnel!


