
Tiefgekühlt: Dieses Restaurant verwendet manchmal Produkte, die direkt am Ursprungsort tiefgekühlt werden. Wir achten jedoch darauf, immer die beste Qualität auszuwählen.

Allergene: Die Hauptallergene der Gerichte auf unserer Speisekarte sind mit folgenden Nummern gekennzeichnet: 1. Gluten 2. Krebstiere und deren Nebenerzeugnisse 3. Eier und 
deren Nebenerzeugnisse 4. Fisch und deren Nebenerzeugnisse 5. Erdnüsse und deren Nebenerzeugnisse 6. Soja und deren Nebenerzeugnisse 7. Milch und deren Nebenerzeugnisse 
8. Nüsse und deren Nebenerzeugnisse 9. Sellerie und deren Nebenerzeugnisse 10. Senf und deren Nebenerzeugnisse 11. Sesamsamen und deren Nebenerzeugnisse 12. Lupinen und 
deren Nebenerzeugnisse 13. Weichtiere und deren Nebenerzeugnisse 14. Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen über 10 mg/kg oder 10 mg/l, ausgedrückt als SO2 — 15. gefroren

Euro 2-Abdeckung und -Service
Bitte informieren Sie uns über etwaige Allergien oder 

Unverträglichkeiten.

Hauptgerichte Gemischte 

................................................................................... 22 euro

....................................... 25 euro

................................................. 18 euro

 

.................................................... 16 euro

Erste Gerichte
...... 18 euro

..................................... 16 euro

..................................... 16 euro

........... 20 euro

Frittur Vom Fisch, Kleinfisch Und Gemüse
1-4-13-15
Mit Tintenfi Sch, Floridakrabben, Garnelen, 
Sardinen Und Kleinen Tintenfi Schen, Zucchini 
Und Karotten
 

Fisch Gratiniert 1-2-4-13-15
Auswahl An Fisch, Krustentieren Und Weichtieren 
Mit Kräuterbrot
 

Gegrillte Huhnbrust 10
Mit Zerdrückten Kartoffeln, Sautiertem Spinat 
Und Senföl
 

Gegrilltes Gemüse- Und 
Tomino-Spiesschen 7
Gemischtes Gegrilltes Gemüse Auf 
Zitronengras-Spieß

Tagliolini Mit Venusmuscheln 1-3-4-9-13
Mit Geröstetem Brot Mit Meeräsche-Bottarga 
Und Knoblauchschaum, §Öl Und Petersilie
 

Arlequin Cappelletti 1-3-7-8
Mit Kleinen Saisonalen Gemüsen Auf 
Blumenkohlcreme Und Gerösteten Mandeln 
 

Paccheri “del terrone” 1-7-9
Mit Kirschtomaten-Basilikum-Sauce, Oliven, 
Gebratenen Auberginen, Cacioricotta Und ’Nduja
 

“Adriatischer” Risotto 2-4-7-9-13-14-15
Mit Rosa Sud Von Heimischen Floridakrabben, 
Venusmuscheln, Miesmuscheln Und Sepien

Salate
....................................................... 14 euro 

 

........................................................................................ 12 euro

............................................................... 13 euro

..................................................................... 12 euro

Vorspeisen Und Kalte Gerichte
......................... 16 euro

........ 14 euro

........................... 14 euro

.................................................. 14 euro

........................................... 18 euro

....................... 16 euro

Salicornia 1-2-4-9-13
Kurkuma-Couscous, Geröstetes Gemüse, 
Salicornia Und Meeresfrüchte
 

Athen 7
Tomaten, Gurken, Oliven, Paprika, Feta, 
Zwiebelchips, Joghurt Und Minze
 

Caesar 1-3-4-7-10
Römersalat, Hähnchen, Speck, Croutons, 
Parmesan, Caesar-Dressing 
 

Klassisch 3-4-7
Blattsalat, Tomaten, Karotten, Mais, Hartgekochte 
Eier, Mozzarella Und Thunfi Sch

Marinierter Lachs-Carpaccio 4-6
Blattsalat, Weißkohl, Zitrusfrüchte, Fenchel, 
Frittierte Kapern Und Avocado-Mayonnaise
 

Burrata Und Frisella Panzanella 1-4-7-9
Mit Anchovis Aus Dem Kantabrischen Meer
 

Möhren-Flan “Summertime” 3-7
Mit Miso-Sauce, Roter Bete Mit Minze Und Ingwer, 
Tofu-Crumble, Gepufftem Schwarzem Reis
 

Muschel-Eintopf 13-14
Lokale Miesmuscheln, Schwarzer Pfeffer, 
Tomatensauce Und Petersilie
 

Meeresgiardiniera 4-9-13
Gedämpfter Oktopus, Tintenfi Sch Und Garnelen, 
Miesmuscheln Und Hausgemachte Giardiniera
 

Garnelen “Alla Rotonda” 1-2-3-4-7
Garnelen In Panko-Kruste Und Zucchiniblüten Im 
Teigmantel, Sweet-Chilli Und Joghurt

Beilagen
................. 6 euro

... 6 euro

............................. 5 euro 

......................... 5 euro 

................................................  5 euro

Geröstete Kartoffeln Mit Cervia-Salz
Mit Rosmarin Aromatisiert
 

Grüne Bohnen Mit Nativem Olivenöl Extra
 

Gemischtes Gemüse Und Salat
 

Püree Aus Trockenen Saubohnen
 

Gebratene Zucchini 1-2

Kindermenü
............................. 12 euro

.................................. 10 euro

...................................... 9 euro 

.............. 14 euro 

.............................................. 14 euro

................................ 16 euro

Cappelletti Mit Ragù 1-3-7-9-15 
 

Tagliatelle Mit Ragù 1-3-9-15
 

Pasta Mit Tomatensosse 1-9
 

Spaghetti Mit Venusmuscheln 1-4-13
 

Hähnchen-Schnitzel 1-3
Mit Pommes Frites
 

Gemischte Spiesse 1-2-3-4-15

Lassen Sie sich überraschen, entdecken Sie die 
heute verfügbaren Spezialitäten außerhalb der 

Speisekarte und fragen Sie unser Personal!


