Desserts

Pavlova estiva au pamplemousse

avec sorbet au pamplemousse rose
et petite macedoine de fruits frais de
saison

Tenerina au chocolat 3-7-15................... 8 euro
servie avec glace fi or di latte et creme
de café au whiskey

Carpaccio d'ananas 8-15......... 7 euro
pétales d'ananas marinés dans un sirop
epice, avec sorbet pomme verte et noix
grillees

Créme cuite au four 3-7-8.........ccccccee. 7 euro
avec fruits des bois, gelée de citron,

zestes confi ts et croquant aux

amandes

Mousse au chocolat blanc, fraises et
gINGEMDIE 1-7 ... 7 euro
avec crackers sucrés en pate filo

Trilogie de mini glaces 3-7-8-15............. 7 euro
petits bonbons glaces varies
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